
Características Destacadas

Diseño Cónico de Alto Rendimiento: Sus paredes laterales anguladas facilitan un
mezclado fluido de los ingredientes, reducen las salpicaduras y permiten un acceso

cómodo para utensilios de cocina profesionales.
Doble Asa de Alta Seguridad: Equipado con asas laterales ergonómicas y sólidamente
reforzadas que garantizan un agarre equilibrado, firme y seguro, ideal para levantar o

trasladar porciones pesadas con total estabilidad.
Acero Inoxidable Profesional: Estructura robusta de máxima calidad que ofrece una
resistencia superior contra impactos mecánicos, deformaciones por calor continuo y

corrosión por ácidos alimentarios.
Fondo Termodifusor Avanzado: Distribuye de manera uniforme y rápida la temperatura
en toda la base, evitando puntos calientes y asegurando una cocción homogénea de los

alimentos.
Higiene y Facilidad de Limpieza: Superficie pulida y sin porosidades que previene la

acumulación de residuos, agilizando el mantenimiento y cumpliendo con las normativas
sanitarias del sector industrial.
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